Pfed pouzitim dubovych sudu je nutné je zavodnit. Dubové dfevo je nasyceno velkym mnozstvim
aromatickych, konzervacnich, antiseptickych a dalSich uziteCnych latek.

Sud neni lepeny, takze vam zaéne na nékterych mistech prosakovat. Jde o pfirozeny jev. Do 5-10
dnu se sud uzavre, zaceli a jiz nebude prosakovat.

Pired nalitim alkoholu do sudu se ujistéte, ze sud prestal prosakovat a je zvenku suchy.
Po pouziti sudd na vino je nutné sud dukladné proplachnout proplachnout vodou.

Pokud byl sud pouzivan, uz nemuze byt skladovan bez tekutiny. Naplrite jej alespon 2| vody, aby
se sud nezacal rozesychat.

Pokud jste si zakoupili dubovy sud, ale jesté jej nepouzivate, umistéte sud na vlhké a chladné
misto (sklep) tak, aby si dfevo zachovalo pfirozenou vihkost.

Nejlepsi je uchovavat sud naplnény alkoholem ve vlhkych mistnostech — sklepech.

Cim mensi je objem sudu, tim vétsi je kontakt kapaliny s dubovym povrchem a tim rychleji produkt
dozrava, ale také se zvysi procento odpafovani.

Ceho se vyvarovat:

Zabrante kontaktu s lakem, barvami nebo jinymi chemickymi slou¢eninami. Dub dokonale pohlcuje
v8echny chuté a pachy a nasledné je riziko jejich pfenosu do napoje.

Nedavaijte do sudu napoje, které by mohly zplsobit nadmérny tlak v sudu (pivo, kvas, mladé vino).
Sud neni navrzeny pro zvySeny tlak, ktery mohou tyto tekutiny vytvaret.

Idealni teplota skladovani je 14 - 18 stupnidl. Sud by mél byt skladovan v prostfedi s vysokou
vihkosti - idealné sklep.

Kazdym dalSim cyklem se sniZuje obsah slozek v duzinach sudu majicich vliv na zrani napoje. Po
vyCerpani sudu jiz dale sud napoj nijak neobohati. NejvétSi koncentraci latek si sud zachovava
prvni 3 cykly a postupné slabne. Od 6 cyklu uz je vliv sudu na napoj zanedbatelny. V tomto
pfipadé jsou fedenim také barikové alternativy, které se daji do sudu pfidat a pouzivat ke zrani
alkoholu i jiz vy€erpany sud.

V pfipadé zajmu o barikové alternativy nas nevahejte kontaktovat.



